
Five o'clock
TEA TIME

Se sirve desde las 16:00 hs.hasta las 18:30 hs.

El Té de la tarde ha sido una institución inglesa desde
mediados del siglo pasado. El Claridge’s Piano Bar tiene
el placer de continuar con esta tradición tan agradable,

sirviendo el té como se acostumbra en Londres.

It’s served from 16:00 to 18.30 hs.

The afternoon tea has been an English institution since
mid 20th. Century. The Claridge’s Piano Bar has the

pleasure to continue with this enjoyable tradition, serving
tea the way it used to be served in London.



TÉ DE LA TARDE  
afternoon tea 

SELECCIÓN DE TÉS
tea selection 

PARA BEBER  to drink 
Jugo de naranja/Agua/Infusión de té en hebras/Copa de espumante 

Orange juice/Water/Loose-leaf tea infusion/Sparkling wine

EARL GREY

PRINCE OF WALES

ENGLISH BREAKFAST 

VARIEDAD DE TEMPORADA
seasonal variety

Mezcla de tés chinos e indios, aromatizados con esencia de bergamota.
Es uno de los tés ingleses más famoso, creado por Edward Grey, Primer

Ministro del Reu Guillermo IV en 1840. Se bebe con o sin leche.
Blend of Chinese and Indian teas, flavored with bergamot essence.

It is one of the most famous English teas, created by Edward Grey, Prime
 Minister of King William IV, in 1840. It is drunk with or without milk.

Té chino, negro de variedad Keemun, con cuerpo, 
que se aprecia mejor sin leche.

Chinese tea, black Keemun variety, full-bodied,
 best enjoyed without milk.

Vigorosa mezcla de tés de Assam y de Ceylan, ideal para tomar
 con leche y especialmente en el desayuno.

Vigorous blend of Assam and Ceylon teas, ideal for drinking with milk, 
especially at breakfast.

PRIMER PASO  first course 
Sandwichería Sandwiches  

Finger sandwiches de jamón y queso 
Ham and cheese finger sandwiches 

Ciabattas de masa madre con rúcula, pesto y tomates confitados 
Sourdough ciabatta with arugula, pesto, and confit tomatoes 

Focaccia de olivas y queso crema con ciboulette 
Olive and cream cheese focaccia with chives 

Croissant de jamón y queso 
Ham and cheese croissant

SEGUNDO PASO  second course

Petits fours 

Brownies de nueces 
Walnut brownies 

Cheesecake estilo New York de frutos rojos 
New York-style berry cheesecake 

Cuadrados de ricota 
Ricotta squares 

Crumble de peras y manzanas 
Pear and apple crumble 

Carrot cake 
Scone de manteca 

Butter scone 
Un mix de Alfajorcitos 

Assorted Alfajores

TERCER PASO  third course 

Creme brulee estilo Claridge 
Claridge-style Creme brulee


